
 

 

 

ENTRADAS 

➢ Ensalada de ventresca con tomates confitados, 

frutos secos y sorbete de tomate 16€  

➢  Ensalada de Burrata con coulis de tomate, 

rúcula, pera y corona de trufa 16€ 

➢     Verduras a la brasa con frutos secos y salsa 

romescu 16€ 

➢ Pincho de bacalao de la abuela Rosa 2,20€ 

➢ Torrezno de Soria, ración de 150gr. 6,00€ 

➢ Cecina de León con virutas de foie y cebolla 

caramelizada 14€ 

➢ Jamón ibérico de Guijuelo 21€ 

➢ Milhojas de morcilla de Cervera con 

mermelada de pimientos 13€ 

➢ Croquetas Taxus 12€ 

➢ Rabas de Chipirón 13€ 

➢ Pulpo sobre mayonesa de pimentón con A.O.V.E 

Arbequina 25€ 

➢ Gambas de Huelva 19€ 

 

 

SEGUNDOS 

➢ Arroz (según disponibilidad, mínimo 2 personas,  

sólo a mediodía y 1 arroz por mesa): 

• A banda 12€/Persona  

• Negro 12€/Persona             

• Señorito 14€/Persona 

• De marisco 14€/Persona 

➢ Bacalao a la brasa con mayonesa de ajo negro, 

y su piel crujiente 23€ 

➢ Pescado de temporada según mercado 

(pregunte a su camarero) 

➢ Brocheta de lechazo a la brasa 15€ 

➢ Chuletillas de lechazo a la brasa 18€ 

➢ Chuleta de lomo bajo de carne de Cervera, de 

500 a 800 gr. aprox. 49.50€/kilo 

➢ Chuletón de carne de Cervera 49.50€/kilo 

➢ Cuarto de lechazo I.G.P Castilla y León 50€ 

➢ Chuleta de carne de vaca madurada 49.50€/kilo 

➢ Chuletón de carne de vaca madurada 49.50€/kilo 



 

POSTRES TAXUS 

 

➢ TARTA DE QUESO 6,50€ 

Con mermelada de frutos rojos 

➢ PACOCHOC 6,50 € 

Cremoso de cobertura negra 70%, crujiente de caramelo y mousse de chocolate blanco 

➢ MOUSSE DE YOGUR 6,50€ 

En teja de naranja acompañada de coulis de frambuesa 

➢ TIRAMISÚ TAXUS 6,50€ 

Streussel de cacao, café, mousse de mascarpone y azúcar mascabado 

 

➢ HELADOS artesanos Cuesta  

Bombón Almendrado   2,90€ 

Bombón Nata   2,90€ 

 

Bola de helado en tarrina o cucurucho:  3€ 

chocolate, vainilla, nata, mango, tarta de queso y oreo 


